Vitikultur MOSER

Samling
Trockenbeerenauslese 2023

Apetlon Burgenland

ALKOHOL
6.4 % vol.

SAURE
13g/1t.
RESTSUSSE
2739/l

CHARAKTERISTIK
Strahlend goldgelber

iieultur MOS

LAGE
Apetlon Burgenland

BODEN

Schwarzerde mit
schottrigem Untergrund.

Glanz. Reife Nektarinen
und Honig Aromatik in
der Nase. Am Gaumen
kandierte
Orangenzesten mit
einem Hauch von
Minze. Cremig,
elegantes SiR-Saure

LESEDATUM u‘(}ml Z‘M MOSEI Spiel. Gepréagt von einer

15. November 2023 e ysion e Planbatkel A gt lebindigen Struktur mit
el Loslassen. Spanmung und Rube. iy sehr langem Abgang

ERAUBEEVERARBHTUNG SPEISEEMPFEHLUNG
anztraubenpressung Desserts wie Crépe

GARUNG Suzettes. Pﬁrsjchtarte mit

N i (Orangenparfait und

Spontanvergirung im Hinlng Minze.

Edelstahl TCKENBEER ENAUSLESE Reifer Blauschimmelkise

AUSBAU y REIFEPOTENTIAL

Edelstahl 2041

FLASCHENFULLUNG

Mai 2024
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