Vitikultur MOSER

MERLOT 2022

Apetlon Burgenland

ALKOHOL
13.5% vol.

SAURE
58g/lt.

RESTSUSSE
L0 g/t.

CHARAKTERISTIK
Dunkle, granatrote

Robe. Anklange von
Minze, Cassis und

LAGE Schokolade in der Nase.
Am Gaumen ein

Hollabern ! ! lLli if MO SER robustes ’I'anningerijst

BODEN s T v und unaufdringliche

R ang und Chaos. Viefalt und Fk Korpulenz. Langes, sehr

iefgrindiger wilrziges und seidiges

Schwarzerde Boden, Finale.

teilweise stark mit

Schotter durchzogen SPEISEEMPFEHLUNG
m Steak vom Grill,

LESED ATUM Zwiebelrostbraten, Reh-

Mitte September 2022 und Hirschbraten,

schmortes Fleisch
TRAUBENVERARBEITUNG - geschmortes Feise
Rebeln und Maischen Ry - REIFEPOTENTIAL
; 2041
GARUNG
Spontanvergérung im

Edelstahl Rotweingarstander,
3 Wochen Maischekontakt

AUSBAU
2 Jahre in mehrmals befiillten
250 1t. Fassern

FLASCHENFULLUNG
Mai 2024
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