Vitikultur MOSER

LAGE
Wolfsgraben

BODEN

Loss. Konglomerat-
Verwitterungsboden.

LESEDATUM
Anfang September 2023

TRAUBENVERARBEITUNG

Rebeln und Maischen,
sofortiges Pressen

GARUNG
Spontanvergérung Edelstahl

AUSBAU

Malolaktische Garung.
Ausbau auf der Feinhefe.
Zweimaliger Abstich zur
Klarung.

FLASCHENFULLUNG
Januar 2024. Ohne jegliche
Schdnung und Filtration und
ohne Zusatz von Schwefel.

_ FUNDAMENTAL
GRUNER VELTLINER 2023

Rohrendorf, Niederdsterreich
Unfiltiriert. Ungeschdnt. Ungeschwefelt.
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ALKOHOL
12,5 % vol.

CHARAKTERISTIK
Messinggelb. Melone,
Biskuit und mit etwas
Atmung viel Pfeffer in
der Nase. Am Gaumen
vollmundig und mild.
Mit intensiv-
mineralischem Abgang.
Griiner Veltliner
einmal etwas anders..

SPEISEEMPFEHLUNG
Gebeizter Lachs mit
Senfsauce. Gekochte
Rindfleischgerichte
(Tafelspitz). Tiroler
Bergkse.

REIFEPOTENTIAL
2031

*Dieser Wein wurde
nicht als
Qualitétswein
eingereicht. Er wiirde
den heutigen
Anforderungen und
Verstandnis von
Sortentypizitét der
amtlichen Verkoster
nichtentsprechen.
Bewusst wurde auf
weitere Analysen des
Weins verzichtet.
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