Vitikultur MOSER

LAGEN
Rohrendorfer Gebling

BODEN

Kalkreicher
Konglomerat-
Verwitterungsboden

LESEDATUM
Mitte September 2020

TRAUBENVERARBEITUNG

Rebeln und Maischen, 14 Tage
Maischekontakt

GARUNG

Im 2500 It. Holz-Gérfass,
Pigeage (manuelles
Untertauchen der Maische)

AUSBAU

Uber 24 Monate in 2251t
Eichenfassern (2. und 3.
Befiillung)

FLASCHENFULLUNG
Janner 2023

PINOT NOIR

RIED GEBLING 2020

Rohrendorf Niederdsterreich

fitikultur MOSER

Tinnachen, Eine tusion der Planbarkeit. An den richtigen Sileagaafy
s Alassen und Loslassen. Spannung und Ruhe, Beinahesierieafs:

™

2020 Pinot Noir RIED GEBLING

A-3495ROHRENDORF | UNTERE WIENERSTRASSE1
Tel.: 02732/70531 | Fax: DW10
office@vitikultur-moser.at | www.vitikultur-moser.at

ALKOHOL
13,0 % vol.

SAURE
61 g/lt.

RESTSUSSE
0.7g/t.

CHARAKTERISTIK

Kraftiges Granatrot.
Deutlich mineralische
Pragung des Bodens
bereits in der Nase.
Veilchen- und
Waldbeeren Aromatik.
Am Gaumen ein
Konsens zwischen
Kraft und Charme.
Vielschichtige
Struktur. Abgang
langanhaltend.
Angenehme aber
dennoch straffe Tannin
Struktur.

SPEISEEMPFEHLUNG
Gekochtes Rindfleisch (zB
Tafelspitz), Roastbeef,
Lammbraten

REIFEPOTENTIAL
2040
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