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SCHILFWEIN 2021

APETLON. BURGENLAND

rf

ALKOHOL
12,0 % vol.
SAURE
SORTE 59g/lt.
Muskat Ottonel .
RESTSUSSE
LAGE A43g/1t.
Hollabern
CHARAKTERISTIK
BODEN Edles strahlendes gold-
I3y
Im Untergrund sehluffig- gelb. Dunkle Wiirze.

. . . Reife exotische
sandige quarzige Schotter mit Honigmelone,
deutlichem Anteil an kandierte Ananas und

: weile Schokolade.
Karbor?aten (Kalkstein, . Elegant und stoffig.
Dolomit). Im Oberboden eine Gepragt von einem
Schicht aus kalkreicher apimierepden SufS
Schwarzerde (Tschernosem). Saure Spiel. Klingt

lange und sanft aus.
kﬁSEDATUM | SPEISEEMPFEHLUNG
itte September 202 Schokoladenfondue mit
TRAUBENVERARBEITUNG tropischen Fr.ﬁch[en wie
. Ananas, Honigmelone,

Die100% gesunden Trauben Kiwi. GrieRflammerie mit
wurden sorgfaltig auf karamellisierter Ananas.
Schilfmatten aufgelegt, um
dort zu trocknen REIFEPOTENTIAL
Pressung der stark
eingeschrumpften Trauben 2041
mﬂ;ﬁ]ﬁi‘gﬁ;{‘ Mitte 03751 FREIRAUM
GARUNG
Spontanvergarung Edelstahl
AUSBAU
Edelstahl
FLASCHENFULLUNG
Ende Juli 2022
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