Vitikultur MOSER

GRUNER VELTLINER
RIED SCHNABEL 14# 2021

LAGEN
Schnabel, stidlich exponierte
Terrassen in Kessellage

BODEN

Ldss, Konglomerat-
Felsenim Untergrund

LESEDATUM
Ende September 2021

TRAUBENVERARBEITUNG

Rebeln und Maischen, Pressen
nach einigen Stunden
Maischestandzeit

GARUNG
Spontanvergarung im 2500 1t.
Eichenfass

AUSBAU
Im Holzfass, 8 Monate auf der
Feinhefe

FLASCHENFULLUNG
August 2022

Rohrendorf Kremstal DAC Reserve
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ALKOHOL
13 % vol.

SAURE
43g/lt.

RESTSUSSE
13g/1t.

CHARAKTERISTIK

Kréftiges Griingelb,
exotisch-wirzige Nase,
Orangenzesten und ein
Hauch von Brioche. Am
Gaumen ein Konsens
aus eleganter Frucht
und kraftvoller
Mineralitat. Langer
salzig-cremiger
Nachhall.

SPEISEEMPFEHLUNG
Kalbssteak, asiatisch-
wiirzige Gerichte, allerlei
Meeresfriichte.

REIFEPOTENTIAL
2041
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