Vitikultur MOSER

LAGEN
Kremser Gebling, stidlich
exponierte Terrassen

BODEN

Loss, teilweise massive
Konglomerat-Felsenim
Untergrund

LESEDATUM
Mitte September 2021

TRAUBENVERARBEITUNG

Rebeln und Maischen,
sofortiges Pressen

GARUNG
Spontanvergarung Edelstahl

AUSBAU
Edelstahl, 8 Monate auf der
Feinhefe

FLASCHENFULLUNG
August 2022

GRUNER VELTLINER

GEBLING 1% 2021

Rohrendorf Kremstal DAC Reserve
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Pate Fwischen Ordmung und Chaos. Vielfalt und Fokus.
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ALKOHOL
13 % vol.

SAURE
42g/1t.

RESTSUSSE
1,02g/1t.

CHARAKTERISTIK

Mittleres Griingelb,
sanfte Wiesenkréuter
mit feinem Apfel in der
Nase. Am Gaumen
saftig, tropische
Nuancen gepaart mit
cremiger Eleganz.
Langer, mineralischer
Abgang.

SPEISEEMPFEHLUNG
Fischgerichte mit
feinwiirzigen Saucen.

REIFEPOTENTIAL
2031
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