Vitikultur MOSER

DIAGONAL
SAUVIGNON BLANC 2018

Rohrendorf, Niederdsterreich
Unfiltiriert. Ungeschdnt. Ungeschwefelt.

LAGE
Atriumweingarten

BODEN

Ldss. Konglomeratfelsen
im Untergrund.

LESEDATUM
Anfang September 2018

TRAUBENVERARBEITUNG

Rebeln und Maischen.
Mazeration tiber Nacht.

GARUNG

Spontanvergarung im
gebrauchten 500 1t und 2251t
Holzfass.

AUSBAU

14 Monate auf der Vollhefe
ohne Schwefelgabe.
Malolaktische Garung. 4
Monate auf der Feinhefe.

FLASCHENFULLUNG

Im Juli 2020 ohne jegliche
Schonung und Filtration oder
Schwefel.
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ALKOHOL
13,0 % vol.

CHARAKTERISTIK

Intensives Goldgelb.
Kokos, Maracuja, Quitte
in der Nase. Mit der Zeit
offenbart er ein reifes,
exotisches Fruchtspiel,
unterlegt durch einen
sanften Holzeinfluss.
Am Gaumen
animierend und cremig.
Extrem langer, von
Frucht und Saure
getragener Abgang.

SPEISEEMPFEHLUNG

Currygerichte, knusprige
Ente, Krustentier-Terrine
mit Mango-Gelee.

REIFEPOTENTIAL
2035

*Dieser Wein wurde nicht
als Qualititswein
eingereicht. Erwiirde den
heutigen Anforderungen
und Verstandnis von
Sortentypizitat der
amtlichen Verkoster nicht
entsprechen. Bewusst
wurde auf weitere Analysen
des Weins verzichtet.
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