Vitikultur MOSER

BANFALU 2021

Apetlon Burgenland

SORTEN
60% Zweigelt, 40% Merlot

LAGE
Hedwighof, Hollabern

BODEN
Tiefgrindiger
Schwarzerde Boden,
teilweise stark mit
Schotter durchzogen

LESEDATUM
Ende September 2021

TRAUBENVERARBEITUNG

Rebeln und Maischen, keine
Maischeschwefelung

GARUNG

Spontanvergarung im
Edelstahl Rotweingartank mit
Uberschwallung. Je nach Sorte
bis zu4 Wochen
Maischekontakt

AUSBAU

1Jahr in gebrauchten 2251t.
Und 500 It. Fassern (2. und 3.
Befiillung)

FLASCHENFULLUNG
Mitte Dezember 2022
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ALKOHOL
13,5 % vol.

SAURE
58g/lL

RESTSUSSE
10g/t.

CHARAKTERISTIK

Rotschwarzer
Seidenglanz. Attraktive
Weichselaromen. Am
Gaumen reifes Tannin
in Kombination mit
Straffheit und feinem
Fruchtcharme. Lange
anhaltender Nachhall.

SPEISEEMPFEHLUNG
Wildschwein,
Hirschbraten, Entrecdte

REIFEPOTENTIAL
2041
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