Vitikultur MOSER

LAGEN

Génstreiberin; 0,6 ha
Monopol-Lage, S/SW
exponiert; schmale Terrassen
in einer Hangneigung um 50%

BODEN

Konglomerat-
Verwitterungsboden

LESEDATUM
Mitte September 2018

TRAUBENVERARBEITUNG
Rebeln und Maischen, ein paar
Stunden Maischestandzeit

GARUNG
Im1500 It. Eichenfass
(Osterreichische Fiche)

AUSBAU
Im 1500 It. Eichenfass

FLASCHENFULLUNG
August 2019

RIESLING

RIED GANSTREIBERIN 2018

Rohrendorf Kremstal DAC

ALKOHOL

13 % vol.

SAURE
42 g/,

RESTSUSSE
64 g/lt

CHARAKTERISTIK

Messinggelb. Duft nach
reifer Marille und
Mandel. Anfliige von
Quitte. Am Gaumen
schmeichelndes
Fruchtspiel gepaart mit
deutlicher Mineralik.
Abgang lang-anhaltend
und balanciert.

SPEISEEMPFEHLUNG
Krustentiere aller Art,
knusprige Ente asiatisch

REIFEPOTENTIAL
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