Vitikultur MOSER

PINOT NOIR
RIED GEBLING 2019

Rohrendorf Niederdsterreich

ALKOHOL

13,5 % vol.

SAURE

57g/lt.

RESTSUSSE

10g/t.

CHARAKTERISTIK

Kréftiges Granatrot.
LAGEN Deutlich mineralische

) Pragung des Bodens

Rohrendorfer Gebling bereits in der Nase.

Veilchen- und
BODEN Waldbeeren Aromatik.
Kalkreicher Am Gaumen ein
Konglomerat- Konsens zwischen
Verwitterungsboden Kraft und Charme.

Vielschichtige
LESEDATUM Struktur. Abgang
Mitte September 2019 }Aar?gggl?ehharlrf:];lj)e .
TRAUBENVERARBEITUNG g?ﬁ?ﬁﬂ}.mff‘} Tamnin
Rebeln und Maischen, 14 Tage '
Maischekontakt SPEISEEMPFEHLUNG

; Gekochtes Rindfleisch (zB
GARUNG ) Tafelspitz), Roastbeef,
Im 2500 It. Holz-Gérfass, Lammbraten
Pigeage (manuelles 1
Untertauchen der Maische) : REIFEPOTENTIAL
» 2039

AUSBAU ol
19 Monate in 225 1t. ]

Eichenfassern (2. und 3.
Befiillung)

FLASCHENFULLUNG
Priihling 2022
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