Vitikultur MOSER

PET NAT WEISS 2022

Rohrendorf Niederdsterreich
Apetlon Burgenland

ALKOHOL
11,5 % vol.

SAURE
04 g/lt.

RESTSUSSE
37g/.

CHARAKTERISTIK
Strahlendes Strohgelb

SORTEN mit leichter Tribung.
. Duft nach

Das Beste aus unseren beiden Akazienbliiten,

Regionen: Riesling, Sdmling i Wiesenblumen und

und Pinot Blane ' frischem Heu. Am
Gaumen saftige Birnen

LESEDATUM mit fein-rauer Schale,
gebrannte Ananas und

Ende August2022 ein Hauch getrockneter

e R

TRAUBENVERARBEITUNG g‘;ﬁﬂ%ﬂﬁg‘gﬁch

Rebeln und schonende seinen samtigen

Pressung Mousseux und der

i heiteren Saure. Klingt

GARUNG langsam aus.

Spont arung i

ot SPEISEEMPFEHLUNG

anftan Als Aperitif oder zu den
PULLUNG/AUSBAU verschiedensten Canapés
) belegt mit Birnen,

Im Oktober 2022 mit12.5g geschmolzenem

Restzucker in die Flasche Blauschimmelkase und

gefillt. Mandeln, bis hin zur

Dégorgement im Marz 2023 Brioche mit Fhoie Gras und
gebratenen Birnen.
REIFEPOTENTIAL
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