Vitikultur MOSER

SORTEN
100% Chardonnay

LAGEN
Hollabern, Apetlon

BODEN

Im Untergrund schluffig-
sandige quarzige Schotter mit
deutlichem Anteil an
Karbonaten (Kalkstein,
Dolomit). Im Oberboden eine
Schicht aus kalkreicher
Schwarzerde (Tschernosem).

LESEDATUM
Ende August 2019

TRAUBENVERARBEITUNG

Rebeln und schonende
Pressung

GARUNG
Erste Garung spontan im
Stahltank.

AUSBAU

Zweite Garung in der Flasche
Janner 2020, Liqueur de
Tirage mit StiBweinmost.
Dégorgement: siche
Riickenetikett

BLANC DE BLANCS 2019
BRUT NATURE

Apetlon Burgenland
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ALKOHOL
12,5 % vol.

SAURE
406g/lt.

RESTSUSSE
1.75g/1t.

CHARAKTERISTIK

Glanzend goldgelb. Mit
etwas Zeit duftet es
nach Bratépfeln, Honig
und Rosinen. Der
Geschmack erinnert an
gebackene Apfelradl.
Ein vollmundig-
cremiges Spiel aus
reifer Frucht, gepragt
von der samtigen
Perlage und der feinen
Saure.

SPEISEEMPFEHLUNG
Zum Brunch oder
feierlichen Anléssen.

7u Meeresfriichten,
Terrinen und Sulzen aller
Art.
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